“‘DER WEIN ZUM FISCH"

LEIDENSCHAFT
FASZINATION

Art-Nr: 116
JAHRGANG: 2020
,‘ REBSORTEN: Scheurebe und Silvaner

ANBAUREGION: Rheinhessen
GESCHMACKSRICHTUNG:  Trocken
BODEN: Tonmergel
VINIFIKATION: Ausbau im Edelstahltank
FLASCHENGROSSE: 0,751
TRINKTEMPERATUR: 8-10 °C

| ALKOHOLGEHALT: 11,5 9% Vol.

| RESTZUCKER: 67 g/

‘ SAUREGEHALT: 54 g/l

WEINBESCHREIBUNG

Ein unkompliziertes, sanftes Weillweincuvée mit Schmelz und Aromen von gelb-griinen

Frichten wie Aprikose und Birne — der Perfekte Begleiter zum Fisch!
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