HANDWERK

BEZEICHNUNG: 2018 KERNER SPATLESE
HERKUNFT: RHEINHESSEN
REBSORTE: KERNER

GESCHMACKSRICHTUNG: FRUCHTIG

BODEN: tiefgriindiger Tonmergel
VINIFIKATION: Ausbau im Edelstahltank
WEINBESCHREIBUNG: viel Frucht von Aprikose und Pfirsich, feinste Fructose und

feingliedrige Sdure machen diesen Wein zum Feinschmecker fiir
jeden lieblichen GenieRer

ANALYSE: 9% Vol. Alkohol / 7,2 g/l Weinsdure / 79,7 g/\ Restzucker
TRINKTEMPERATUR: 8-10°C

ARTIKELNUMMER: 309

INHALT: 0,75 |
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