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GAUBURGUNDE

ALTE REBEN

Art.-Nr: 322

JAHRGANG:
REBSORTEN:
ANBAUREGION:

GESCHMACKSRICHTUNG:

BODEN:
VINIFIKATION:

FLASCHENGROSSE:
TRINKTEMPERATUR:

ALKOHOLGEHALT:
RESTZUCKER:
SAUREGEHALT:

WEINBESCHREIBUNG

R HANDWERK

FASZINATION

2020

Grauburgunder

Rheinhessen

Trocken

Kalkmergel mit hohem Kalksteinanteil
Ausbau im Edelstahltank (609%),
500er Tonneaux-Fasser (40%),

48 Std. Maischestandzeit

0,751

8-10°C

13 % Vol.
3,9 g/l
55 g/l

Aus drei Spitzenlagen selektioniert, aus alten Reben von Kalksteinboden, konzentriert,

enormer Nachhall, ein Hauch Exotik, in der Nase reife Birne und Mirabelle, zahlt It.

,Gault Millau” zu den ,Kultweinen in Rheinhessen”!
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